
Características Destacadas

Sujeción Dual de Alta Seguridad: Equipado con un cabo ergonómico y una sólida asa
frontal reforzada que permiten levantar, trasladar y verter alimentos pesados con total

equilibrio, control y seguridad.
Acero Inoxidable Profesional: Estructura robusta de alta gama que brinda máxima

resistencia contra impactos mecánicos, choques térmicos y corrosión producida por los
ácidos alimentarios.

Fondo Termodifusor Avanzado: Distribuye de manera rápida y uniforme la temperatura
en toda la base, eliminando puntos calientes para lograr un sellado y una cocción

perfectamente homogéneos.
Diseño Funcional de Paredes Inclinadas: Facilita un salteado fluido de los ingredientes,
optimiza el espacio de cocción y permite un acceso cómodo para espátulas, pinzas y

batidores profesionales.
Higiene y Facilidad de Mantenimiento: Su superficie de acero pulido y sin porosidades
cumple estrictamente con los estándares sanitarios del sector industrial y agiliza las

labores de lavado entre turnos.
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